
EIN HERZLICHES „GRÜSS GOTT“  
AUF DER ZUFLUCHT

 – 965 METER ÜBER DEM MEER –

Gastfreundschaft erleben
Lehnen Sie sich zurück und genießen Sie die wunderschöne Berg- 

kulisse in unserem Wintergarten oder auf unserer PANORAMA 
TERRASSE. Gemütliches Beisammensein in den Stüble – dort wo 
alles im Jahre 1832 begann – welche mit historischen Schwarz- 
Weiß Fotografien und Holz gemütlich eingerichtet wurde und an 

die alten Zeiten errinnert. 

Unsere Schwarzwälder Schmankerlküche
Kulinarisch verwöhnen wir Sie mit unseren regionalen, saisonalen 
und frisch zubereiteten Schmankerln, die unsere Liebe zum Koch- 
handwerk widerspiegeln. Erleben Sie traditionelle Spezialitäten in 

Kombination mit moderner Leichtigkeit. 

Kommen Sie in den Genuss unserer Gerichte vom Wild aus 
regionalen Jagdrevieren und natürlich Omas Apfelstudel.

Unsere kleine, aber ausgesuchte Weinkarte harmoniert perfekt 
mit unserer Schmankerlküche.

Auch für Vegetarier und Veganer bieten wir leckere Gerichte – 
Sie erkennen diese an (vegetarisch) und (vegan). 
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HISTORIE

1809 wurde an der Roßbühlstraße eine Hütte errichtet, 
die Hirten und Waldarbeitern Schutz bieten sollte.

Ab 1832 wurden dort auch Gäste bewirtet.

Im Jahre 1841 wurde der Name der Hütte in ZUFLUCHT geändet.

1847 fand der Hüttenwirt vier Händler, die sich im Schneesturm 
verirrt hatten und  konnte Ihnen das Leben retten. Im Laufe der 
Jahre wurden auf der Zuflucht immer wieder verletzte oder ver- 

irrte Menschen gerettet.

Nach 1900 entstand ein Neubau mit 19 Zimmern 
und im Jahre 1912 erhielt das Haus Elektrischen Strom.

1980 wurde das Haus in eine Jugendherberge umgebaut, 
die 2006 wegen stark gesunkener Übernachtungszahlen 

schließen musste.

Im Jahr 2009 übernahm Alois Ritter das Haus und renovierte 
es in mühevoller Kleinarbeit zu einem 3 Sterne Superior Hotel, 

dass sowohl unseren anspruchsvollen Gästen als auch unseren 
Schwarzwaldwanderern einen angenehmen Aufenthalt bietet.
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VORSPEISEN

Ganzes geräuchertes Forellenfilet von der Bachforelle  
an Salatbouquet mit Sahnemeerrettich, Butter und Toast (2, 8, 11) 12,90 €

Feldsalat mit Croutons mariniert mit Kartoffel-Speck Dressing (2) 8,90 €

SUPPEN

Consommée mit Markklöschen 3,90 €

Wirsingsuppe mit Croutons (2) 3,90 €

Man soll dem Leib etwas Gutes 
tun, damit die Seele Lust hat, 
darin zu wohnen 
Winston Churchill

APERITIF

Zirbenspritz, Zirbensirup, Aperol, Sekt  6,50 €

Vitaldrink des Tages 5,90 €



II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II

”
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II

II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II

”
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II
II

IIIIIIIIIIIIIIII”IIIIIIIIIIIIIIII

IIIIIIIIIIIIIIII
”
IIIIIIIIIIIIIIII

SALATE

Kleiner Salatteller (2, 8, 11)  4,20 €

Großer Salatteller (2, 8, 11) 9,50 €

Großer Salatteller mit gebratenen Putenstreifen  
mit Kräuterdressing (2, 8, 11) 12,50 €

 
HAUPTGERICHTE 

Rinderrouladen mit Rotkohl und Spätzle 13,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Salat und Pommes (1, 2, 8, 11) 17,50 €

Wildgulasch an Preiselbeeren und Serviettenknödel (1, 2) 18,50 €

Zwiebelrostbraten, Marktgemüse und Schupfnudeln  22,80 €

Tranchen und Kompott von der Ente 
mit Rosenkohlblättern, Maronen-Sellerie-Püree 
und Kartoffelkrapfen 19,50 €

FISCHGERICHT

Forelle Müllerin nach „Art des Hauses“ 
mit Mandelbutter und Salzkartoffeln, dazu Salatteller (2, 8, 11) 17,90 €
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VEGETARISCHE GERICHTE

Hausgemachte Käsespätzle und Salat (2, 8, 11) 10,90 €

Kaschmiri-Reis auf jungem Blattspinat 10,50 €

UNSERE KLASSIKER

Original Gaisburger Marsch  

in der „Löwenkopfterrine“ 7,90 €

Hütten-Rigatoni mit Hackfleisch, Zuckerschoten, 

Staudensellerie, Pilzen, Zwiebeln und Tomaten 9,90 €

Currywurst Mumbai 

frisch, fruchtig, blumig, wenig Schärfe (2, 11) 9,90 €

Hausgemachte Maultaschen in der Brühe  

mit Kartoffelsalat (2, 8) 10,90 €
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VESPERKARTE 

Wurstsalat fein garniert und dazu frisches Brot (2, 8, 11) 7,50 €          

Schweizer Wurstsalat fein garniert und dazu frisches Brot (2, 8, 11) 7,90 €

Schwarzwälder Vesperbrett fein garniert 
mit saurem Gemüse und dazu frisches Brot (2, 8, 11) 9,80 €

FÜR DIE KINDER
Spätzle mit Sauce 3,80 €

Kinderschnitzel mit Pommes (1, 2) 6,60 €

Penne Bolognese (1, 2) 5,70 €

Chicken Nuggets mit Pommes  5,70 €

DESSERTS

„Schwarzwaldbecher“ Schokoladen- und Vanille-Eiscreme  
mit marinierten Kirschen und Sahne (1, 3, 4, 8, 11) 5,90 €

Apfelstrudel in Oma-Qualität mit Eis und Früchten (8) 7,50 €

Creme Bruleè mit Fichtenspitzeneis und Früchten (8, 11) 7,90 €

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoffen • (2) mit Konservierungsstoffen • (3) mit Antioxydationsmittel • (4) mit Geschmacksverstärker
(5) mit Schwefeldioxid • (6) mit Schwärzungsmittel • (7) mit Phosphat • (8) mit Milcheiweiss • (9) koffeinhaltig • (10) chininhaltig  

(11) mit Süssungsmittel • (12) enthält Phenylalaminquelle • (13) gewachst • (14) mit Taurin


